NAvVOD 1

2 HC - 115
2HC-115N
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Ochrana zivotného prostredia

Pre ochranu zivotného prostredia su vSetky nase obaly vyrobené
* z0 100% recyklovatefnych materialov.
* obsahuju velmi malo sucasti, ktoré zatazaju zZivotné prostredie
* po skonc&eni zaru¢nej lehoty obal odovzdajte do zbemych surovin
a spotrebi¢ po skoncéeni zivotnosti tiez.

UPOZORNENIE

Pred prvym pouzitim riry nastavte program [£] na 250°C a nechaijte rdru
v prevadzke po dobu 40 min.

Po uplynuti tejto doby a vychladnuti riry umyte jej vnatomy prostor mydlo-
vou vodou (saponatom). Predidete tak neprijemnému zapachu pri prvom
peceni, ktory vznika vypalovanim konzerva¢nych prostriedkov pouzitych pri
vyrobe.

Pozor! Pocas prevadzky spotrebi¢a su vyvijané vysokeé teploty. Nedovolte
detom pohybovat sa bez dozoru v blizkosti riry.

Technické a identifikatné Udaje vyrobku su uvedené na typovom Stitku
umiestnenom na prednej ¢asti rdry, pod dvierkami. Pozome sa s nimi
zoznamte pred pripojenim spotrebica k el. sieti.

Délezité upozornenia:

- InStalacia vyrobku musi byt prevedena kvalifikovanym odbomikom
vySkolenym na dany druh spotrebi¢a (s elektrotechnickym osved¢enim)
podra platnych predpisov a technickych noriem. Pokial nebude instalacia
prevedena odbomikom, nevztahuje sa na spotrebic¢ zaruka.

- Nébytok, v ktorom je rira zabudovand, vratane dekoracii a tmelov musi
odolavat teplotdm do 100°C.

- Pokial je elektrické pripojenie realizované napevno (bez privodného
kabla s vidlicou + zasuvka), musi byt do el. instalacie vsunuty vypinac,
ktory rozpaja vSetky pdly zdroja s min. vzdialenostou medzi kontaktmi
3 mm (tzv.sporakova kombinacia).
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VSEOBECNY POPIS

Voli¢ programov Kontrolka funkcii

Kontrolka termostatu

¢ 3
D Q
// \ ~ (termostat)
7 N
/ \ Otoc¢ny razen

Styri ovladacie gombiky, ktoré si naznagané Giarkovane, su uréené k ovla-
daniu vamej dosky. Pri modeloch rar uréenych k instalacii samostatne tieto
gombiky chybaju.

VOLIC PROGRAMOV

Umozriuje zvolit’ niektory z nasledujucich programov
(vid. tab.) Pri nastaveni programu sa rozsvieti

— kontrolka.

JUR 0

Konvencné pecenie zhora aj zdola

Konvencné pecenie zdola

AN
#3] Konvencné grilovanie zhora
(iba stred plechu) alebo s razfiom

E

4
R,

T

Konvencné grilovanie zhora
(cely povrch plechu) alebo s razfiom

VOLIC TEPLOTY (Termostat)

Umoznuje volbu teploty v rare v priebehu
pecenia.Pri jeho zapnuti, event. vypnuti sa
rozsvieti, evnt. zhasne kontrolka termostatu.
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VSEOBECNY POPIS

OTOCNY RAZEN (podfa modelu)

Funkcie: grilovanie = 0 g %

POUZIVANIE RURY

Polozte potravinu na plech a vlozte
ju do rary do prisluSnej polohy
Nvid.. tab./.

N

2 Nastavte voli¢ programov do poza-

dovanej polohy. Napr. [.] /vid tab./.
Kontrolka sa rozsvieti.

3 Voli¢om teploty nastavte pozado-

vanu teplotu peéenia napr. 150°C
/ vid tab./. Kontrolka sa rozsvieti.

\

4 Po skonéeni pecenia nastavte voli¢

programov do polohy 0. Voli¢ teploty
do najnizse polohy ( @ ).

POZN.: Pri vSetkych programoch vratane grilovania musi mat rira zatvorené dvierka.
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GRILOVANIE NA RAZNI

/

1 Umiestnite podpierku
razna do polohy, ako je
uvedené na obrazku.

2 Nasadte jedlo na razefi
a zaistite ju pomocou vidlic. e

Nasadte Spicku razna do otvoru na

3 zadnej stene rdry a druhy koniec na
podpierku. Vlozte plech na spodnu
drazku rary. Vyskrutkujte drzadlo
razfa a zatvorte rdru.

Zapnite program s oto¢nym raznom,
4 teplotu nastavte na 200°C. Dolezité:
vzdy musite mat zatvorené dvierka

rary.

Po ukonéeni grilovania naskrutkujte
5 drzadlo a vyberte razen. Odoberte
vidlicu a stiahnite jedlo z razna.
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PRAKTICKE RADY

Na nastavenie programu Vasej rdry pouzi-
vajte tabulky, v ktorych su uvedené odporu-
C¢ané teploty, prisludsny program a pozicie
potravin v rdre. Pokial pouzivate vlastné
recepty, snhazte sa v tabulke vyhladat
podobny druh jedla.

POUZIVAJTE
TABULKY

Casy odporuéané v tabulkdch mézu byt
v skuto€nosti dihSie, v pripade, ze bude potra-
vina vloZena do rary priamo z chladniéky.Casy
sa predlzuju aj v zavislosti na Vasej chuti
a zvyklostiach (mieme alebo silno prepecené
potraviny apod.).

ODPORUCANE
CASY

Hodnoty odpord¢ané v tabulkach su
uvadzané pre jedlo v mnozstve pre 4 osoby.
Velké kusy potravin /napr. masa/ vyzaduju
vacsinou dlhsi ¢as pripravy.

TABULKY SU
PRE 4 OSOBY

Nastavujte teploty v rire podfa odporucani
v tabulkach. VysSia teplota ako ta, ktora je
uvedend v tab., mb6ze viest k neumermému
vzniku pary a dymu.

Nikdy nedavajte jedlo alebo nadoby s potravi-
nami priamo na dno rary. Vzdy pouzivajte
dodany plech alebo grilovaci ro&t zasunuty do
vodiacich list (mnozstvo dodavanych plechov
a event. gril. roStov su zavislé od modela).

Ak je VaSa rdra vybavena grilovacim rostom,
pouzivajte ju pri grilovani spolo¢ne s plechom na
pecenie, ktory umiestnite pod rost na odkvapka-
vanie masti.Rdra ma byt predhriata v ¢ase 10
min., hlavne pri peceni dezertov a ryb.
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PRAKTICKE RADY

Pri peéeni mucénikov skisajte stuperi ich upe-
Cenia Spajdfou tak, Ze ju zapichnete
doprostred cesta. Ak sa pri jej vytiahnuti nepri-
chyti cesto na $pajdfu, muénik je hotovy.

Ak cesto spadne, nastavte nabuduce teplotu
0 10°C niz8iu.

-10 °C

Pokial je spodna strana mucnika prili§ tmava,
umiestnite ho pri dalSom peceni o jednu poziciu
vySSie.Naopak, ak je vrchna strana prilis tmava,
umiestnite ho o jednu poziciu nizSie. V oboch
pripadoch nastavte nizSiu teplotu.

-10 °C

Po skonc&eni pecenia nechajte méaso a hydinu
eSte 5-10 min. vo vnutri rary.

=000 00

Pocas grilovania majte vzdy zatvorené
dvierka. V pripade, Ze potravina nevypifa cely
povrch plechu na pecenie /pekac/, umiestnite
ju do stredu.

Hydina ziska hnedd farbu, ak ju obcas
potrieme omastkom.
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TABULKY

Druh jedla Program Teplota Doba Pozicia Predhriatie
PREDKRMY A ZELENINA
Pecené vajce 250° 7-10 min 53 NIE
Paella 230° 35-40 min ;L NIE
AN <
Gratinovany karfiol 235° 10-12 min Q1 ANO
AN
Pecené zemiaky 225° 60-65 min E!z NIE
7 . ~N .
Zapekané papriky 230° 35-40 min gz NIE
ROZNE
AN
Pizza 225° 30-35 min gz NIE
AN o
Chlieb 250° 25-30 min Eii ANO
Kolace 225° 12-14 min Q1 ANO
MUCNIKY
AN
Jablkovy kolaé 190° 40-45 min va NIE
Hrusky na vine o 250° 60-70 min Q1 NIE
Flan o 200° 35-40 min Q1 NIE
Souflé 225° 10-12 min g ANO
1
Piskot o 175° 20-25 min g ANO
PO 1
Zapékané jablkéa o 200° 30-35 min gz NIE
Listkové cesto o 200° 30-35 min gz ANO
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TABULKY

Druh jedla Program Teplota Doba Pozicia Predhriatie

MASO, HYDINA A RYBY

Sviec¢kova pecienka 200° 60-70 min Qz NIE
AN

Telacie rebra A 190° 90-110 min 2 NIE
o)

Jahnacia pecienka AA 210° 60-70 min 2 NIE
AN

Kralik v omacke A 225° 60-70 min ) NIE
AN

Hovadzie pecienka A 210° 80-90 min 2 NIE
A

Volsky chvost AAAA 215° 120-140 min ; NIE
o)

Bravcova pecienka 1 kg AA 175° 60-70 min 2 NIE

Hamburgery 250° 7-10 min 54 ANO

Parky, klobasy 250° 5-7 min E“ ANO
A

Pecené kurca n 175° 45-50 min Qz NIE
AN

Peceny moriak AR 190° 140-160 min 4 NIE
AN

Kacka na pomarancoch 225° 90-100 min gz NIE
AN 4 <

Pecené prepelice 250° 9-12 min E ANO
AN i

Merluza AAA 230° 15-20 min ; ANO
AN 5 P

Langusty AR 235° 8-10 min ANO
AN o

Tuniak 225° 15-18 min 2 ANO
AN P

Pstruh 225° 14-16 min Qz ANO
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CISTENIE

Na Cistenie nikdy nepouzivajte drsné
Cistiace prostriedky. Vonkajsi povrch
rary Cistite makkou handri¢kou navih-
¢enou v saponate.

VODA
SAPONAT
KoV
PISEK

AK nie je rdra vybavena samodistiacimi
povrchmi: ¢gistite vnutorné plochy
horlcou vodou so saponatom. Ak je
voda znecistend, pouzite Specialne pro-
striedky. Nastriekajte ich a nechajte
pbsobit’.

Nepouzivajte spreje na vonkajSie
povrchy.

Doélezité: gistite vnutrajSok rdary pravi-
delne, odpori¢ame po kazdom pouZiti.
Predidete tak neziadicim pachom
a dymu pri nasledujucom pouziti.

VODA
+
SAPONAT

\

Pre jednoduchS$ie Cistenie je mozné
vybrat vrchnu aj spodnu viozku. MéZete
ju umyt vodou alebo v umyvacke na
riad.
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CISTENIE

/

U niektorych modeloch su vsetky vnu-
tomé plochy rdry, mimo vynimatefného
dna a vynimatelnej homej vlozky, chra-
nené samodistiacim povrchom.Tato
ochrana eliminuje drobné znedistenie
vnutra rdry v priebehu pecéenia, bez
toho, aby sa musela mechanicky distit.
Vaésie znecistenie (pripe¢ené kusky,
mastnota atd), ktoré nie je odstranené
behom pedenia,sa mbéze po upeceni
a vybrati jedla odstranit zapnutim
prazdnej riry po dobu 40 min. pri tep-
lote 250 C.

-0 00000

Ak sU i potom plochy znecistené, musia
byt umyté. Pre ufahéenie Cistenia su aj
bo¢né vlozky vynimatelné. Je mozné
ich umyt horiicou vodou so saponatom
alebo v umyvacke.

InStrukcie na vyberanie:

1) Stisnite dole vrchny drziak vodiace;j
listy az kym sa uvolni.

2) Vyklopte listu tak, ako je naznacené
na obrazku a vyberte ju.

3) Zlozte vlozku. Zadna stena sa tiez
moze odobrat’ uvolnenim skrutiek.

Pozn: Na samodistiaci povrch riry
nepouzivajte Specialne spreje.

Boc¢né vlozky su obojstranne pouzi-
tefné.

\
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CISTENIE

\

Pre ulahéenie ¢istenia mézu byt odobraté dvierka a to nizSie uvedenym
spbsobom. Dodrzujte tento postup, aby nedoslo k poskodeniu riry.

Otvorte dvierka do krajnej polohy
a otoéte zavorou zavesov do prie-
storu.

Pomaly privierajte dvierka, az ucitite
odpor. Potom ich chytte obidvoma
rukami a vytiahnite ich pri siéasnom
privierani az kym budl zavesy
vonku z drazky. Teraz su dvierka
vybraté.

Pri spatnom nasadzovani dvierok
nasadte zavesy do drazok tak,
ako je znazomené na obr.

Otvorte dvierka do krajnej polohy
a otocte zavoru do jej pbvodnej polohy.
Teraz su dvierka nasadené spat.
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CO ROBIT, KED...

/

\

— Rura sa neda zapnut:
e PreruSena poistka - vymenit’ /poistka v bytovom rozvadzaci- alebo isti¢/.
e Ak poistka znovu vypadne - je zapnutych viac spotrebiov, je nutné
niektory vypnut.
e Pokial sa ani potom neda rara zapnut - volajte servis.

— Nefunguje osvetlenie aj ked je rdra zapnuta:
¢ Pravdepodobne praskla Ziarovka. Ked rira vychladne, odskrutkujte kryt
Ziarovky a vymente ju za novd.
Pozor!Pred vymenou vypnite rdru hlavnym vypina¢om zabudovanym
v inStalacii, ktory riru odpoji od el. siete.

— V priebehu predhriatia a ndsledného pecenia alebo grilovania vychadza

Z rdry miemy dym:

e Je to nomalny stav. VSetky rary tvoria dym v mensom & vaéSom
mnozstve, hlavne pri grilovani a peceni. Intenzitu dymu moézte znizit
redukovanym mnozstvom omastku a tekutin na pediacom plechu event.
pekadi a znizenim teploty. Nenastavujte teplotu vys$Siu, nez aka je
odporuc¢ana v tab.

e Grilovacie teleso méze byt znecistené od predchadzajuceho grilovania
alebo pecenia! Ak je zapnuty gril, nelistoty sa palia a vznika dym.
Snazte sa udrziavat rdru vratane grilu v Gistote.

\

Ak Vam vys$sie uvedené rady nepomoOzu odstranit’ vzniknuty problém,
obratte sa laskavo na najblizsi autorizovany setvis.
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INSTALACIA

( VYBALENIE )

Opatme vyberte vSetky casti chra-
niace vyrobok. Vyberte tiez obidve
konzoly ,A“ na dvoch &astiach rary
tak, ako je uvedené na obrazku.

Na obrazku su uvedené rozmery
skrinky a rary v. mm. Najskér musi byt
nainstalovana vama doska.

Konektor pre el. pripojenie s rarou je
volny (nepripojeny), pokial nie je rura
zabudovana (vid inStrukcie na insta-
laciu vamej dosky).

Pre spravnu a bezchybnu funkciu
rary je velmi dolezité zaistit’ venti-

lacné otvory. a8
Pod rlirou je nutno zachovat
otvor 5 mm na otvaranie dvierok. \” é

Nadvihnite kable a hriadelky varnej
dosky, zasunte riru do skrinky, nie v8ak
uplne, spojte hriadelky s ovl. gombikmi,
zaistite skrutky a prepojte konektory
dosky a rary.

Ruru zasurite Uplne do pripraveného
priestoru a zaistite ju 4 skrutkami (prilo-
zené v rdre).

Natlacte podlozky pod ovladacie gom- @

biky (oznacenie podfa druhu platne - ,
plyn, elektrika). Podlozky su prilozené plyn - sokeramia - dvojita
v sacku pri vamnej doske. Potom
natlacte ovladacie gombiky, ktoré su
prilozené v sacku pri rure.
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INSTALACIA

C RURA BEZ OVLADACICH GOMBIKOV VARNEJ DOSKY >

s 5\

Rozmery priestoru na insta-
laciu rary do kuchynskej linky
su uvedené na obrazku v mm.

Pre bezchybnu funkciu riry je
velfmi dblezité zaistit venti-
lacné otvory.

]

Elektrické pripojenie musi byt
vykonané pomocou privod-
ného kablu s vidlicou.

Zasuvka na pripojenie
vidlice musi mat ochranny
kontakt dokonale spojeny
s ochrannou sustavou.

Dbajte, aby sa privodny kabel
nedotykal vrchnej steny riry.

Pripevnite riru k nabytku
pomocou 4 skrutiek (v sacku
s prisluSenstvom).
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